
Propriété vallonnée
de 9,5 Ha,

située au pied du Mont Ventoux,
côté sud ;

Domaine conduit en agriculture biologique
vignes plantées majoritairement

en coteaux, aux multiples orientations,
à une altitude moyenne de 300 mètres.
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Terroir
Sol profond argilo-calcaire à dominante argileuse. Microclimats dus

aux diverses orientations des pentes.
A cette richesse vient s'ajouter une particularité climatique du

Ventoux : les fortes amplitudes thermiques diurnes.

Cépages
Les deux tiers des 8 hectares de vigne de cuve sont plantés en A.O.C.

Côtes du Ventoux, vieux grenache, syrah et un tiers en cépages
merlot, chardonnay, viognier et marsellan.

Conduite du vignoble
Exploitation reprise en 2002 ; enherbement un rang sur deux et

palissages à bonne hauteur. Excellente biodiversité avec notamment
petits boisés, ruisseaux, haies, verger et prairie.

Rendement moyen de 38 Hl/Ha. vendange manuelle à pleine
maturité.

Production
Six vins, deux A.O.C. Côtes du Ventoux rouge,

plus quatre Vin de Pays de Vaucluse, un rouge, un rosé et deux blancs.

Vinification
Eraflage, et foulage de la vendange, fermentation thermo régulée en

cuves avec levures indigènes.
Délestages quotidiens au début, puis batonnages de lies sous marc

vers la fin. Court élevage avant mise en bouteille au printemps.



Appellation Côtes du Ventoux Contrôlée

GAIA
80% vieux grenache, 20% syrah
Production 3 500 bouteilles
Jolie robe pourpre à reflets bleutés
Nez intense et complexe mêlant
confiture de cerise et griottes à
l’eau de vie, sur fond de réglisse
douce et d’épices.
Touches aromatiques de gibier et
de cacao. Bouche ample et

volumineuse, très grasse. Forte ossature tannique. Fruits noirs confiturés, réglisse forte et
cade forment une trame aromatique complexe et plaisante. Belle persistance aromatique.
Un beau vin de terroir qui porte la richesse aromatique de son lieu de naissance, dominé
par le Géant de Provence.

LE DOMAINE
50% grenache, 50% syrah

Production 6 000 bouteilles
Belle robe rouge sombre à reflets
légèrement bleutés. Nez plaisant,

dominé par le fruit rouge et la
sauge. Notes de cacao.

Attaque en bouche ronde et
franche. Très fruité frais avec une

pointe légèrement acidulée,
puis réglissée. Accompagnera idéalement une viande blanche en sauce

ou même une grillade estivale.

POLINE
10% carignan, 90% grenache
Production 2 400 bouteilles
Robe d’un beau rose délicat,
chair pâle à reflets gris bleutés.
Nez intense à dominante fruité :
petits fruits rouges, cerise,
le tout rehaussé de notes florales.
Bouche friande et fraîche avec
un beau velouté.

Le fruité frais se retrouve ici complété par des notes d’agrumes (pomelos) et de rose.
Finale acidulée agréable.



V in de Pays de Vaucluse

LE MERLOT
100% merlot
Production 6 000 bouteilles
Belle robe rouge très sombre à reflets
carminés. Nez puissant, mariant les
fruits rouges confiturés (fraise) et les
notes de bourgeon de cassis et de
laurier sauce.
Attaque en bouche ample et franche.
Beau volume soutenu par une

charpente solide. Très fruité mûr, sur fond de vanille gousse et d’épices.

L'AMAND
Chardonnay, vinifié et élevé en fûts
Production 2 200 bouteilles
Robe éclatante. Nez avec des notes
de vanille et d’épices, complété par
des arômes beurrés et floraux.
Bouche généreuse, très onctueuse et
grasse avec une fraîcheur bienvenue.
Notes de fruits à chair blanche au
sirop, d’aubépine et d’épices douces
Vin complexe, d’une belle élégance.

LE VIOGNIER
100% viognier
Production 2 000 bouteilles
Robe brillante. Nez délicat, mêlant
les arômes d’abricot confit aux notes
légèrement florales.
Bouche onctueuse, présentant une
agréable fraîcheur ainsi qu’une finale
à la fois sucrée et acidulée qui lui
confère un caractère gourmand.

Nos vignes sont menées dans le respect de la biodiversité, et
avec la passion pour le terroir.

Vins issus de raisins de lʼagriculture biologique.


